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Titulo TFM
Efecto del sistema de riego en la produccion y la calidad de la trufa negra (Tuber

melanosporum)

Caracterizacion de productos y subproductos procedentes del prensado de

pistacho natural

Desarrollo de panes sin gluten con elevado contenido en fibra
Efecto de la sacarosa en los procesos de crecimiento de levadura de panaderia.
Revisidn bibliografica: Incorporacién de fibras en productos carnicos

Micotoxinas en panificacion

Implantacion de un sistema de mejora continua en una linea de produccién de

pan.

Estabilizacidn Lipidica de harinas de tef mediante tratamientos térmicos con

microondas.

Elaboraciéon y analisis comparativo entre diversos estilos de cerveza con pan

integral como adjunto

Caracterizacion de masas y panes sin gluten enriquecidos con harina de trigo
sarraceno tratado con microondas

Polimeros de estireno divinilbenceno para la eliminaciéon de compuestos

oxidados u oxidables en vino

Efecto de la adicion de harina de arroz modificada mediante altas presiones
hidrostaticas en la calidad del pan sin gluten.

Calculo de criterios de riesgo para la programaciéon de controles sobre alérgenos
y sustancias que producen intolerancias en alimentos

Comparacion entre métodos de tratamiento hidrotérmico aplicados a la
modificacion fisica de harina de arroz

Desarrollo de una metodologia para el estudio de vida util acelerada de

chocolates

Analisis de percepcion del consumidor sobre la sostenibilidad del modelo de
produccién de carne de vacuno

Evaluacién de compras publicas alimentarias en términos de sostenibilidad a
través del seguimiento de dos casos de estudio

Aplicacion de altas presiones hidrostaticas en combinacién con tratamientos
térmicos de baja intensidad para la modificacidn de las propiedades funcionales y
bioactivas de harinas de trigo sarraceno.

Influencia de la composicion proteica y propiedades tecno-funcionales de
leguminosas sobre la textura de analogos carnicos obtenidos por extrusion a alta

humedad

Reduccion de glucosa y acidificacion simultaneas de un mosto de uva Verdejo
mediante el sistema enzimatico glucosa oxidasa-catalasa
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