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1. Situacién / Sentido de la Asignatura

1.1 Contextualizaci6n

La asignatura de Complemento al Trabajo Fin de Master es una asignatura obligatoria del titulo para los
alumnos que elijan el itinerario investigador. Se realizara en el segundo cuatrimestre del curso al tiempo
que el TFM ya que sirve de complemento al mismo. Su objetivo es complementar y dilatar los
contenidos en materia investigadora que el alumno del itinerario investigador debe adquirir.

1.2 Relacién con otras materias

Dependiendo de la temética elegida por cada alumno las relaciones con el resto de materias variara,
pero en todos los casos el trabajo debe estar relacionado con los contenidos del master

1.3 Prerrequisitos

Indicar si se trata de requisitos previos que han de cumplirse para poder acceder a dicha asignatura (sélo si éstos estan
contemplados en la memoria de verificacion en el apartado de planificacion de las ensefianzas) o si sencillamente se trata
de recomendaciones.

Los de acceso al Master en Calidad, Desarrollo e Innovacion de Alimentos y los de acceso a la
asignatura de TFM. Los alumnos deberian haber cursado las asignaturas obligatorias del master antes
de comenzar el Trabajo Fin de Master y la asignatura de Complemento al Trabajo Fin de Master

2. Competencias

Indicar las competencias que se desarrollan, de las descritas en el punto 3.2. de la memoria de verificacion de la titulacion y
seleccionadas en el médulo, materia o asignatura correspondiente. Es conveniente identificarlas mediante letra y nimero,
tal y como aparecen en la lista mencionada anteriormente.

2.1 Generales

G1 Ser capaz de aplicar los conocimientos adquiridos y de resolver problemas relacionados con la
calidad, el desarrollo y la innovacién de alimentos en un entorno en constante renovacion y con
demandas de calidad cada vez mas altas, como el actual, desde una 6ptica multidisciplinar.

G2 Integrar conocimientos y utilizarlos para elaborar propuestas y formular juicios en el a&mbito
alimentario a partir de una informacién incompleta o limitada en funcién de criterios, de normas
externas o de reflexiones personales, que incluyan las responsabilidades sociales y éticas.

G3 Saber comunicar y defender, oralmente y por escrito, conclusiones y las razones ultimas que las
sustentan, a publicos especializados y no especializados de forma ordenada, clara, concisa y sin
ambigliedades.

G4 Dominar las habilidades de aprendizaje y conocimiento de la bibliografia y fuentes de
informacion especificas que doten al alumno de capacidad para continuar estudiando, investigando
y aprendiendo de forma permanente y autbnoma.

G5 Ser capaz de trabajar en equipo, demostrando habilidad para coordinar personas y tareas
concretas y contribuir con profesionalidad al buen funcionamiento y organizacioén del grupo sobre la
base del respeto mutuo.

G6 Tener iniciativa, creatividad y estar motivado por la calidad.

G7 Capacidad de analisis y de sintesis de la informacién de diferentes fuentes y soportes tanto en
lengua espafiola como en otras de relevancia en el ambito cientifico.
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G8 Ser capaz de organizar y planificar el trabajo propio y el ajeno, asi como los recursos
disponibles, demostrando capacidad para tomar decisiones y resolver las dificultades que
aparezcan.

G9 Alcanzar las habilidades propias del manejo de las Tecnologias de la Informacién y la
Comunicacion (TICs).

2.2 Especificas

Las competencias especificas dependeran del trabajo elegido por el alumno, y seran distintas en
cada caso

3. Objetivos

Indicar los objetivos o resultados de aprendizaje que se proponen de los descritos en la ficha de médulo, materia o
asignatura y recogidos en la memoria verifica de la titulacion.

1. Saber disefiar y planificar un trabajo de investigacion aplicada

2. Conocer la forma de realizacion de los trabajos de investigacion aplicada

3. Saber redactar y presentar en forma escrita un trabajo de investigacion aplicada

4. Saber realizar una presentacion y exposicion oral de un trabajo de investigacion aplicada

4. Tabla de dedicacion del estudiante a la asignatura

Esta asignatura supondra una dedicacion de 175 horas. Las actividades formativas variaran en funcion
del trabajo elegido por el alumno. Basicamente consistiran en trabajos en laboratorio, planta piloto y tutorias,
aunque en algun caso pueden incluirse otro tipo de actividades como seminarios o talleres.

5. Bloques teméticos”

NO APLICABLE
6. Temporalizacion

Los alumnos deberan haber cursado las asignaturas obligatorias del master antes de realizar el
trabajo Fin de Master. Por ello, su periodo de inicio natural sera a partir del segundo cuatrimestre,

7. Tablaresumen de los instrumentos, procedimientos y sistemas de evaluacion/calificacién

El trabajo se evaluara por medio de un tribunal formado por profesores del master. El trabajo se
presentara en forma escrita y se defendera en forma oral. Se valorara el planteamiento del trabajo, la
resolucién del mismo y la exposicién, tanto escrita como oral.

8. Consideraciones finales

La comisién académica serd la encargada de aprobar la temética del trabajo a desarrollar por el
alumno y de velar por la disponibilidad de temas para los alumnos. Cada alumno tendra un tutor, de
entre los profesores del master, que le guiard en el desarrollo del trabajo. Si se considera
conveniente podra tener un cotutor

Cada curso, antes del segundo cuatrimestre se hara una propuesta de temas de complemento al
Trabajo Fin de Master que como minimo igualard el nimero de alumnos matriculados en esta
asignatura. El tutor serd asignado a cada alumno atendiendo los intereses de ambas partes y
teniendo en cuenta la afinidad entre el itinerario del alumno y el tema del complemento al trabajo Fin
de Master.

Aflada tantas paginas como bloques tematicos considere realizar.

Universidad de Valladolid
3de3



