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Alumno TítulooTFM
Luis García Juarez Extracción supercrítica de aceite de cascarilla de trigo y formulación del mismo para mejorar el proceso de panificación 1

Sofía Fernández Verdugo Extracción supercrítica de aceite de cascarilla de trigo y formulación del mismo para mejorar el proceso de panificación 2

Virginia Galán Gutiérrez Encapsulación de compuestos nutracéuticos en beta-glucanos 1

Jaime Rodríguez Blanco Encapsulación de compuestos nutracéuticos en beta-glucanos 2

Nelida Fernández Puertas Entrenamiento de un panel de cata para el reconocimiento de aromas característicos de cervezas lager con y sin alcohol

Noemí Fernández 
Castellano

Mejora de la cerveza sin alcohol 

Rocío de la Fuente 
Castromonte

Análisis instrumental de cervezas de distintos tipos

Paula Rodríguez Iglesias Evaluación de almidones modificados para la elaboración de quesos

Raimunda Días Rodríguez Flavores diferenciales de la cerveza con alcohol y sin alcohol

Cristina Merino Suances Mejora de la calidad de panes sin gluten a través de la mezcla de almidones y harinas

Miguel Angel San Miguel 
Fermoso

Mejora de la calidad de panes sin gluten a través de la optimización de la mezcla de hidrocoloides.

Alvaro Diaz Malmierca Efecto de la incorporación de fibras dietéticas en la calidad de panes para celiacos.

Ana K. Macias Zambrano Revisión bibliográfica sobre temas relacionados con las harinas o la panificación

Diego Arrollo Almeida Los taninos en el envejecimiento de vinos (revisión)

Ana Moraleja de la Iglesia Estudio del enriquecimiento de pan sin gluten con beta-glcuanos

Marina Villanueva Barrero Estudio reologico de masas de pan sin gluten enriquecidas

Alba Irisarri López Entrenamiento y validación de un panel de catadores para la evaluación sensorial de pan sin gluten enriquecido

Camino Martinez 
Mancebo

Estudio del enriquecimiento de panes de trigo con getaglucanos

David San Juan Iglesias Influencia de la calidad del sistema de producción sobre la calidad de la leche

Julio Flecha García Aplicación de probióticos para el tratamiento de la alergia

Raul Sánchez Manso Implantación y verificación del sistema APPCC en línea de bollería del Grupo Siro "El Espinar

Victor Calzada Sánchez Estudios de fermentación de nuevos sustratos

María Rodríguez Pérez Empleo de edulcorantes alimentarios en pastelería industrial

Nadía Liboa Optimización del contenido en alcohol durante la producción de levadura

Javier Martinez de Arriba Evaluación y optimización del ciclo productivo del Helix aspersa Muller


